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las Bases del Il Concurso Regional Metropolitano de Innovacion Panificadora de Instituciones de

Educacion Tecnico Productiva “Pastel Delicioso y Saludable 2016”

Las Bases del mencionado Concurso deben ser difundidas por el equipo de especialistas del
area de AGEBAT; asimismo, debera estar publicado en la pagina web de su UGEL, para hacer
extensiva dicha convocatoria a todos los CETPRO publico y de convenio de su jurisdiccion.
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“Afio de ka Diversificacion Productive v del Fortalecimiento de la Educacion
"Decenic de las Personas con Discapacidad en el Perti 2007-2016"

BASES DEL [ CONCURSO REGIONAL METROPOLITANO DE INNOVACION PANIFICADORA DE
INSTITUCIONES DE EDUCACION TECNICO PRODUCTIVA
“pASTEL DELICIOSO YV SALUDABLE 2016”

PRESENTACION

L a Direccion Regional de Educacion de Lima Metropolitana-DRELM, a iravés de la Oficinag de Gestion
Pedagogica de Educacion Basica y Tecnico Productiva, esta organizando el 1|l CONCURSO REGIONAL
METROPOLITANO DE INNOVACION PANIFICADORA DE INSTITUCIONES DE EDUCACION
TECNICO PRODUCTIVA “PASTEL DELICIOSO Y SALUDABLE 2016”. Desde su creacién los
CETPRO, han venido oferiando en la familia profesional de Hosteleria y Turismo, modulos
ocupacionales y/o especialidades de Panificacion y Pasteleria, con la finalidad de atender las demandas
del mercado en la produccion de un pastel muy requeride por ia poblacion por su consume que es
nutricional y por su significado de identidad cultural.

En el actual contexto es evidente el crecimiento y la generacion de empleo en este rubro empresarial de
la industria panificadora y pastelera, como es el incremento de los negocios familiares de las
microempresas y los supermercados etc. Asimismo la demanda actual en los CETPRO plblicos y de
convenio evidencia que ef 95% de ellos ofertan el Modulo de Panaderia y Pasteleria en los Ciclos Basico
y/o Medio.

Son muchos los espacios que se han impulsado para exponer los diversos proyectas en esta familia
profesional y otros. En el ano 2015 la DRELM impulsd y organizd junto con tas 07 UGEL de Lima
Metropolitana, el | Concurso Metropolitano de Innovacion Panificadora de Instituciones de Educacion
Técnica Productiva “Pan Regional y Nutricional” 2015. Continuando con este trabajo en el 2016 se ha
propuesto promover [a implementacion de la Familia Profesional de Hosteleria y Turismo en el rubro
relacionados a la innovacion de |a pasteleria que estén crientados a la atencidn de iz necesidad de la
pablacidn, el aprovechamiento de la oportunidad de manera practica, la elaboracion artesanal, novedosa
y original en t&rminos de nuevos y mejorados preductos de pasteleria incorporando frutas regionales y el
chocolate, que aporten al desarrollo estratégico local y regional.

En este concurso participaran los y las estudiantes de CETPRO pubiicos y de convenio, quienes
elaboraran proyectos de pasteleria asesorados por sus docentes y con el respaldo de actores clave de [a
comunidad educativa.

INSTITUCIONES DE EDUCACION TECNICO PRODUCTIVA “PASTEL
DELICIOSO Y SALUDABLE 2016” tiene como coorganizador a ia Instifucion NOVA, siendo esta
reconocida a nivel de Lima Metropolitana y en el pais.

1. FINALIDAD

Contribuir a promover una cultura de la innovacion, emprendimiento y transferencia de tecnologia
en la Familia Profesional de Hosteleria y Turismo en los Ceniros de Educacion Tecnico-Productiva
- CETPROQ, para la mejora de ia productividad v competitividad de los estudianies y los diferentes
sectores econdmicos, productivos, sociales y culturales,



OBJETIVOS
2.1. Objetivo General:

Fortalecer las competencias tecnicas pedagagicas de los v las docentes y los desempenos
de los v las estudiantes de los CETPRO, en la formulacion y ejecucion de proyecto de
innovacion tecnologica en €l rubro de la industria pastelera.

2.2, Objetivos Especificos:

a) Promover espacios que permitan el intercambio de experiencias sobre |la aplicacion de
técnicas de elaboracion del pasiel regional con frutas regionales y revalorando el
chocolate.

b)Y Generar unz corriente de opinidén plblica favorable que impulse la importancia de la
actualizacidon {écnica en el Mdduio de Pasteleria de los Ciclos Basico vy Medio de los
CETPRO.

¢) Difundir la importancia de lz innovacion del pastel con la incorporacion de frutas vy
chocolate del pais en |a industria pastelera.

PUBLICO OBJETIVO
El concurso esta dirigido a las v los estudiantes y docentes de CETPRO publico y de convenio
gue hayan formulado y ejecutado proyecios de innovacion tecnoldgica relacionados con el médulo
de pasteleria teniendo como insumos principales las frutas tipicas del pais y el chocolate.
ALCANCES

e Direccion Regional de Educacion de Lima Mefropolitana

o Unidades de Gestion Educativa Local N® §1. 02, 03, 04, 05, 068y 07.

e  Ceniros de Educacion Tecnico Productiva plblicos y de convenios de ios Ciclos Basico y

Medio del ambito de Lima Metropolitana.

ETAPAS DEL CONCURSO
El concurso se desarroliara en las siguientes etapas:
A).- Etapa CETPRO
B).- Etapa UGEL

C).- Etapa DRELM

51. ETAPA CETPRO

5.1.1. Actividades y cronograma

del Concurso & al 15 de Agosio

Inscripcion del proyecto de innovacion en pasteleria gue
representara al CETPRO en cada UGEL. 16 al 19 de Agosto




5.1.2 Proyecto a presentar:

5.1.4

lLos proyectos gue seran presentados se enmarcan dentro de la  innovacidn

tecnoldgica

lL.a innovacion tecnologica es el procedimiento sistematico psra la creacion o mejora

significativa de un progeso, producio o servicio que responde a una necesidad u

oportunidad y que ha sido preseniado y aceptado por ef mercado; es decir, que el proceso,

producto o servicio desarrollado iiene una aplicacion practica para el incrementc de la

productividad y compstitividad de una actividad productiva.

Requisitos para la formulacion v ejecucion del Proyecio:

a.

Los proyectos deben ser nuevos y/o pueden haber sido presentados en otros
concursos pero solo en el presente afio, pero no deben haber alcanzado ningun
premio, ademds deberan presentar los ajustes y modificaciones en su esiructura,
conienides, productos y otros elementos.

Los proyectos deben ser exclusivamente en iz rama de la pasieleria v deben
plantearse siguiendo una ruta metodologica.

Los provectos deben corresponder a la familia profesional de Hosteleria v Turismo.
Ademas estudiada en el CETPRO vy deben ser formulados v gjecutados solo por los vy
ias estudianies con el asesoramiento de un o una docente de la misma familia

profesional.
Todos los proyecios deben considerar en su desarrolio el cuidado del ambiente.

Todos los proyectos en su desarrollo deben incorporar los enfoques de geénero,

interculturatidad y derechos humanos.

Elaboracion del producto del proyecto.

a.

o}

Los productos del proyecto que seran presentados en el concurso son los siguientes:

Dos tipos de pastel:

o Uno con fruta y otra con chocolate.

° Y una escultura de chocolate de medidas 70 cm de alto v 40 cm de base. Por

ningdn motivo tendra como insumo de preparacion el chocolate menor del 65%.

En la Etapa instilucional v Etapa UGEL, todos los ingredientes corren por cuenta del
CETPRO. En la Etapa DRELM, ef coorganizador Instituio NOVA asumiré la entrega de
fos siguientes ingredientes: harina, azlcar y manieca. Y los participantes del CETPRO
que representara a la UGEL en la Etapa Final asumiran todos los demas ingredienies de

su receta que falien para la elaboracién del pastel.



c. En la formulacién del proyecio debe estar la receta con iodos sus ingredientes. Esia

receta en la Etapa Final sera entregada al Comite Evaluador y sera visada por ellos una
semana antes de la fecha de la etapa final. En la elaboracion del posire no debe induirse
ninglin otro ingrediente gque no figure en la recela. Los que incumplan este requisito

tendran una penalidad de 10 puntos menos en su calificacién final.

d. Las caracteristicas de los productos del proyecto, son los siguientes:

d.1.Pastel con frutas
e Sera un mousse semifrio con frutas

e Un estudiante debera elaborar un posire con fruias de alguna regidén de nuesiro
Pzis, haciendo mencién de la resefia. de su cosiumbre o {tradicidén v de los
iNsuMos.

s Ei peso y la forma unitaria del postre es de libre eleccion por el participanie.

d.2.Pastel con chocolate!
» El chocolate sera de una concentracion superior 2 55 %
« El pasiel de chocolale se preseniara en dos versiones:
« Una como pieza entera de 750 gramos & 850 gramos
¢ lLa segunda en 10 piezas de 75 a 85 gramos cada una.
e E| disefio del postre sera 2 libre eleccion de los estudiantes.

s Un estudiante deberd elaborar un postre con frutas de alguna region de nuestro

Pais, haciendo mencion de |a resefa, de su costumbre o tradicion y de los insumos

o Los estudiantes deben presentar & cuadro de valor nutricional del pastel.
d.3.Esculfura en chocolate:
e La escuitura tendra las medidas de 50 ¢. de aito y 30 c. de base(ancho}

¢ Al presentar la esculiura debe explicar la obra de arte que han realizado vy su valor
cultural.

e La escultura es de tematica libre

51.5. Los CETPRGC que clasifiquen a la Etapa DRELM, haran uso de un egquipamienio de
pasteleriz en ias instalaciones de NOVA ESCUELA EI equipamiento estd constituido por lo
siguiente:

+  Horno rotativo Max 500 y/o 1000. si fuera necesaric
« Balidora Pastelera
=  Congeladora

© Balanza

© Mesas de Acerc



VL.

+  Coche con sus Bandejas.

e Cernidores

& Bois

5.1.6. Evsluacion de los proyectos
Causales de descalificacidn
® Provectos identificados como copias de olras iniciativas.
= Proyectos con documenios incompieios a la revisidn en su inscripcion en fa UGEL.
s Proyecios de CETPRO de Instituciones privadas.
s  No entregar |la receta del postre una semana antes

e El equipo participante que no Hegue a la hora establecida por las bases sera

pariicipara en el concurso

Criterios e indicadores de evaluacion de [a etapa institucional: Ver
ANEXO N°01: DEL PROYECTO

ANEXO N°02: INSTRUMENTO DE EVALUACION DEL POSTRE.

Procedimiento del concurso en la etapa CETPRO:

6.1 El proceso del concursc se inicia con la etapa de inscripcidon en cada UGEL con el
Especialista de CETPRO, de manera impresa y digital en un CD, debiendo el docente asesor
de cada proyecto incluir los datos requeridos en la ficha de inscripcion del proyecto vy
adjuntar los documentos, tal como se describe a continuacion.

6.2 Para participar en el Il CONCURSO REGIONAL METROPOLITANO DE INNOVACION
PANIFICADORA DE INSTITUCIONES DE EDUCACION TECNICO PRODUCTIVA “PASTEL
DELICIOSCG Y SALUDABLE 2016", el Director del CETPRO con el docente asesor debe
inscribir el proyecto a través de la UGEL, entregando de manera impresa y digital el proyecto
al Especiatista de CETPRO y adjuntando los documentos siguientes:

o Laversion digital grabado en un CD (PDF} del proyecto participante en correspondencia
con &} esquema del anexo 05.

o La ficha tecnica del proyecto en versidn digital {(Word} segin anexo 06.

e La declaracion jurada de autoria del proyecto y autorizacion para la publicacion de la
ficha técnica. segln anexo 07 impresos.

6.3 Los CETPRO mediante una evaluacian interna en los plazos establecidos, deciden que
estudiantes y docente asescr de la especialidad los representara.

8.4 El proceso de inscripcion culmina con la firma del Especialista de CETPRO de cada UGEL
en el documento de cargo de la version impresa del proyecto.

6.5 El acta de presentacion del proyecto que los representara debera ser entregada a ta UGEL
en |la fecha correspondiente en el cronograma.
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6.6 El oficio del Director del CETPRO debe estar dirigido al Director(a) de cada UGEL,
comunicando su intencion de inscribir el proyecto que participara en la etapa de UGEL.

VIL. De la Premiacion:

Los docentes y estudiantes que hayan participado vy ganadores a través de la presentacicn de
un proyecto en el presente concurso seran acreedores de los siguientes premios:

Primer puesto: Resolucion de felicitacion y reconocimiento en mérito a la participacion
destacada de los esiudiantes y docente asesor del proyecto.

7.1 ETAPA UGEL

7.1.1 Actividades y cronograma:

Inscripcidn de los proyectos en el CETPRO 20 al 22 de Agosto
Obtencion del reporte de proyecios inscritos por cada

UGEL enviados a {a DRELM. 23 &l 26 de Agoslo
Revisién de proyectos inscritos, elaboracion del
Cronograma de evaluacién de los proyectos en cada 26 al 31 de Agosto
CETPRO. Publicacidn en la pagina web de la UGEL

Evaluacion de los proyecios aptos para el concurse, 01 al 23 de setiembre
por &l Comité de Evaluacion.

Envio del resultado vy ranking de proyectos a la 26 al 20 de setiembre
DRELM.

7.1.2 Procedimiento del concurso en etapa UGEL

2. Elolz Especialista de CETPRO de UGEL verifica las inscripciones de los proyectos
que han sido inscritos por los Directores de CETPRO con todos tos requisitos previstos.

h. El jefe de AGEBAT y el Especialista de CETPRO de cada UGEL revisaran los
documentos de los proyectos presentados y evallan los que han cumplido con los
requisitos, luego elaboraran la lista de CETPRO seleccionados v se les comunicara
mediante un cronograma el lugar y hora en que el jurado asistird al CETPRO.

¢. Para la evaluacion del proyecto en el CETPRO el Comité de Evaluacion asistira para la
exposicion del proyecto.

d. Cada UGEL constituira un Comité de Evaiuacion del Concurso que estara integrado
por los siguientes representantes:

El Coordinador de AGEBATP | Presidente (a) del Comité de Evaluacion
Un empresario pastelero Miembro del Comité de Evaluacion

Un Maestro Pastelero de 1a institucion NOVA,
De prestigio Nacionat e Internacional. Miembro del Comité de Evaluacion

Un nutricionista Miembro del Comité de Evaluacion




El oficio con |a lista de Ios proyectos seleccionados por ta UGEL que participaran en el
concurso y el cronograma de evaluacion debe ser enviado por correo electronico al Lic.
Sergio Alonsc Romero Pinto: especialistacetprodrelm@gmail.com

Maria Picoy Cabello: mapicoyacab@hotmail.com

l.a UGEL organiza el concurso en su jurisdiccion en las fechas que se indica en el
cronograma establecido en el numeral 7.1.1.

La UGEL registra los resultados v ranking de los proyectos evaluados y envia con
oficic a la DRELM, dirigido al Jefe de la Oficina de Gestion Pedagdgica de la
Educacion Bésica Regular y Técnico Productiva. El proyecto que haya ocupado €l
PRIMER PUESTO del ranking a nivel UGEL, sera el que represente ala UGEL en la
Etapa DRELM. Los resultados finales de la Etapa UGEL, seran remitidos al correo
electronico al Lic. Sergio Alonso Romero Pinto:especialistacetprodrelm@gmail.com.

La UGEL es responsable de difundir en todos los CETPRO publico y de convenio el
presente concurso.

i. Criterios e indicadores de evaluacion:

Ei comité de Evaluacion de la presente Etapa cumple las siguientes funciones:

= Evaluar los producics elaborades por los participantes utilizando los criterios
establecidos en los Instrumento de evaluacion que se encuentranen ef Anexo N°
01y N° 02,

= | Comite evaluador tendra en cuenia los requisitos requeridos.

e Evaluar y firmar el Instrumento de evaluacion.

Premiacion:

e Primer puesto: Una medalla, un trofeo v Resolucidn de reconocimiento y
felicitacion en mérito al emprendimiento, la creatividad y la participacion
destacada de los estudianies y docente asesor del proyecto. Diploma a la
Institucion Educativa.

¢ Segundo puesto; Una medalla y Resoiucion de reconocimiento vy felicitacion
en merito al emprendimiento, la creatividad v la participacion destacada de los
estudiantes y docente asesor del proyecto. Diploma a lg Institucién Educativa.

7.1.3. ETAPA DRELM
a. Actividades y cronograma:

Obtencién del reporte de proyectos ganadores por cada
UGEL.

01 de Octubre

Concurso vy evaluacion de provectos  finalisias
seleccion de los dos primeros puasios.

y

15 de Octubre

PREMIACION

27 de Qctubre

Feria de exhibicion de los productos ganadores

Dia del Congreso
Pedagagico

Caeremonia de premiacicn

Dia del Congreso
Pedagagico.




. Procedimiento del concurso en Etapa DRELM

De la Organizacion y desarrollo del concurso:

b.1

b.2

b.3

l.a Direccién Regional de Educacion de Limz Metropolitana planifica, organiza,
desarrolia y evalia la Etapa Regional del Il CONCURSO METROPOLITANO DE
INNOVACION PANIFICADORA DE INSTITUCIONES DE EDUCACION TECNICO
PRODUCTIVA “PASTEL DELICIOSO Y SALUDABLE 2016”7 a traves de la
evaluacién documental y presencial de cada uno de los proyectos ganadores por
UGEL,

La Direccion Regional de Educacion de Lima Metropolitana nombra un Comité de
Evaluacion que realizara la evaluacion de los proyectos en esta instancia final
regionat.

El Comité de evaluacion en la Etapa DRELM, estara integrado por:

Jefe de la OFICINA de Gestion Pedagoégica de la | Presidente (a) del Comite de Evaluacion
Educacion Basica y Técnico Productiva.

Un representante de empresa de insumos de | Miembro del comité de evaluacion

pasteleria.

Un empresario del rubro de la industria panificadors

Miembro del Comité de Evaluacian

Un maestro pastelero de la institucion NOVA, de
prestigio nacional e internacional.

Miembro del Comité de Evaluacion

Un nutricionista.

Miembro del Comité de Evaluacion

b.4

b.5

b.6

b.7

b.8.

b.9.

La DRELM convocara a los ganadores de UGEL, para dar las orientaciones
generales de participacion en la etapa final de concurso.

l.os equipos deben presentarse el dia que les toque con todos sus implementos,
insumos vy vestimenta apropiada para la gran final y se les asignara el aula donde
les toca prepararse.

El horario de inicio de |la participacion serd: de 7.30 am a 8.00 am. para acoplarse y
prepararse, de 8:00 am a 12:00 m:se inicia el concurso para produccion del pastel,
de 12:00 m a 3:00 p.m. evaluacidn, entrevista y cailificacion por el Comité de
Evaluacion.

El 15 de octubre los equipos ganadores por cada UGEL deben llegar a la Institucidn
NOVA, a las 7.00 a 7.20 a.m., con todo su equipamiento, vestimenta insumos vy
accesorios. Cada equipo tendra 30 minuios, para prepararse y vestirse
adecuadamente.

La competencia se iniciara a ias 8:00 am., hora exacia.
Cada equipo debe tener su cuadernillo con la receta exacta de fos dos pasteles que

prepararan, no se admilird usar ningGn insumo gue no se encuentre en el
cuadernille con la receta aprobada por el Comite.




b.10. A las 12:00 m. acaba exactamente la etapa de produccién de los postres vy la
escultura y suena |la campana final; luego todos los participantes salen del aula de
produccidn.

b.11 Ei jurado ubicado en su respectiva mesa empieza a degustar el postre de cada
equipo e inicia las preguntas de evaluacion,

b.12. Los equipos se retiraran solo cuando se les de la indicacién de que acabo el
concurso. Ei retiro antes de esa hora es motivo de descalificacion,

b.13. En el Congreso Pedagégico internacional 2016, organizado por la DRELM y la
UGEL. Cada CETPRO ganador de UGEL hara Ia produccién de los postres que
considere para la exhibicion y comercializacion.

b.14. En el Congreso Pedagoégico Internacional los ganadores de cada UGEL v el ganador
final de DRELM del primer y segundo puesto asistiran acompanados del Director (a)
del CETPRO y una delegacién de sus companieros de 05 estudiantes del modulo de
pasteleria, uniformados.

€. La Premiacién:

c.1. Los resultados se daran el dia 17 de octubre en la pagina web de la DRELM vy las
siete UGEL.

c.2. En ceremonia especial, en el Congreso Pedagdgico-DRELM, el ganador por UGEL
asistira, el Director (a) acompafado por un docente asesor y una delegacién de 05
estudiantes del CETPRO (se incluye a los dos estudiantes expositores) para la
premiacion y enirega de premios.

c.3. En la ceremonia se dara a conocer el primer y segundo puesto de la etapa regional.

Primer puesto: Una medalla, trofeo y Resolucion de reconocimiento y felicitacion en
métito al emprendimiento, la creatividad y la participacion desiacada de los
estudiantes y Docente asesor del proyecto. Diploma a la Institucion educativa. Becas
otorgadas por |a Institucién Nova de un curso de verano en su institucion, a tos dos
estudiantes ganadores y el docente asesor.
Segundo puesto: Una medalla vy Resolucion de reconocimiento y felicitacion en
mérito ai emprendimiento, la creatividad y la participacion destacada de los
estudiantes y docente asesor del proyecto. Diploma a la Institucion educativa. Una
batidora para el taller de pasteleria del CETPRO

c.4. De los contacios en la DRELM.

SERGIO ALONSO ROMERQ RPINTO al correo electrénico:
especialistacetprodrelm@agmail.com
MARIA PICOY CABELLO. al correo electrénico:mapicoyacab@hotmail.com

Vill.  ORIENTACIONES FINALES:

8.1 Los aspectos no contemplados en las bases del concurso o algunos cambios referente a
programacidn seran resueltos por la Comisidon  Organizadora del el 1| CONCURSO
REGIONAL METROPOLITANO DE INNOVACION PANIFICADORA DE INSTITUCIONES
DE EDUCACION TECNICO PRODUCTIVA “PASTEL DELICIOSO Y SALUDABLE 2016”. La
participacion a este Concurso supone la acepiacién de las Bases de la presents
convocatoria,

8.2 Los resulfados obtenidos en la evaluacian emitidos por el Comité de Evaluacion en sus
giferenies Eiapas son inapelables.
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IX.

PERU | Ministerio
| de Educacion

COMISION ORGANIZADORADE LA DRELM

== de Foucation
= de lima Metropolitana

S Direccion Regional

COMISION ORGANIZADORA ETAPA DRELM

RESPONSABLE

CARGO COMITE ORGANIZADOR

FLOR AIDEE PABLO MEDINA
Directora Regional de Educacion de Lima
Metropolitana

Presidenta

SANTIAGO GAMBOA VASQUEZ
Jefe de {a Oficina de Educacion Basica y Técnico
productiva.

Vice Presidente

ELENA MARIA NUNEZ VALDIVIA
Coordinadora del Equipo de Soporte Pedagogico de
Educacion Basica Alternativa y Tecnico Productiva.

Coordinadora

SERGIO ALONSO ROMERO PINTO

MARIA PICOY CABELLO.

EMMA GIRAO SAYRITUPAC

Equipo de Soporte Pedagogico de Educacion Basica
Aiternativa y Técnico Productiva.
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ANEXQ 01: CRITERIOS E INDICADORES DE EVALUACION DEL PROYECTO

1 COHERENCIA RELACION ENTRE EL PROBLEMA, NECESIDAD U OPORTUNIDAD 5 10
INTERNA CON LOS OBIETIVOS Y LA SOLUCION {SUSTENTACION DURANTE LA
FERIA)
FL MARCO TEGRICO DEL PROYECTO ES VISIBILIZADO DURANTE LA 5
EXPOSICION.
(A TRAVES DE TRIPTICOS, FOLLETOS, AFICHES, BANNERS,
PRESENTACION, MAPAS MENTALES U OTROS RECURSOS).
2 ARTICULACION | RESPONDE A LAS NECESIDADES DE LOS USUARIOS (EVIDENCIAR 15 25
CON USUARIOS | CON VIDEOS, FOTOGRAFIAS U OTROS)
CUENTA CON ALIANZAS U CONVENIOS PARA REALIZAR EL 10
PROYECTO
3 PERTINENCIA CONTRIBUYE ATENDER LA NECESIDAD DE ALIMENTACION Y 10 20
ECONOMICA A NIVEL LOCAL Y REGIONAL.
RESPONDE AL AREA TEMATICA 5
TEMATICA DEL PROYECTO VINCULADA A LA CARRERA 5
TECNOLOGICA (SE RELACIONA LA OFERTA EDUCATIVA CON EL
PROYECTO}
4 RECURSOS B | UTILIZA LOS INSUMOS REQUERIDOS PARA LA ELABORACION DEL 10 10
INSUMOS PRODUCTO.
(SUSTENTAR LOS PRODUCTOS, LOS COSTOS MEDIANTE GRAFICOS)
5 CREATIVIDAD PROPUESTA ORIGINAL, NOVEDOSA 15 25
PRESENTA EL PROCESO DE ELABORACION EN SUS DISTINTAS 10
ETAPAS
6 PRESENTACION | SUSTENTACION CLARA Y CONSISTENTE POR LOS ESTUDIANTES 10 10




ANEXO 2: INSTRUMENTO DE EVALUACION DEL PRODUCTO

Aparieciade] Potr(arma, textura ¥ sabor) - | 0-20
Valor Nutricional del Postre 0-20

Presentacion de la formulacidn del Postre con frutas, 0-10
con chocolate y escultura de chocolate,

Qrganizacion 0-10
Higiene 0-10
Técnicas y rigor durante el trabajo 0-10
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ANEXO: 03: FICHA DE INSCRIPCION DEL PROYECTO DEL CETPRO Publico () Convenio { )

MNombie y
de iz institucion

Tipo deg inshiiucion
imarque con x}

UGEL dei ambita
de |z :institucion

Ragion Provincia
P
P LR
Distrito soblade
Direccion
Telefono Corren elecronicn
astuctonal institucignal

Apellicos v nombres

Carreo glectroning

Telefoag |V
Institucionat

Stex {iar e Lo Kl ageub [ Femenino

Apelides y nombras

Piufgeidn
o especialidad

Esrudios de posgrado

Especialides o

farera que ensefia Condicinn laboral

Madulo profesional
que ensefia

TN

Teléfone Correo electrdnico

Heso Ml oo g F L

) % - Capecialidadg o corr . [
Apelides y namires N DI i uur; estuldia Correp electrénice Telefono

Z
-

Titulo del proyeclu

sumilia gel provecto
g‘dfz‘stﬂbi' & proyecto.
Sefialar en que censiste}







ANEXO N° 05: ACTADEEVALUACIONYRANKINGDE LOS PRQYECTOS EVALUADQOS EN

ETAPADRELM

Los abajo firmantes, miembros del Comité de Evaluacion del concurso organizado por la Direccion Regional
de Educacidn de Lima Metropolitana:

108 AlAS e , presentamos el ranking de acuerdo al puntaje obtenido por cada uno de
ellos.

Lugar vy fecha

Nombre v firma del Jurado Nombre v firma del Jurado

Nombre y firma del Jurado Nombre y firma del Jurado




ANEXON®06: ESQUEMA DE PRESENTACION DEL PROYECTO

Caratula:

Titulo del proyecto.

Resumen del proyecto.

[dentificacidn del proceso, producto servicio.
Justificacion.

Objetivos del proyecto

Beneficiarios del proyecto.

Metodologia vy desarrollo del proceso del proyecto.
Costo del proyecto.

e N kW N

Estrategia de insercidon al mercado.

10. Conclusiones y recomendaciones.

11. Bibliografia y webgrafia.

12. Anexo:

a. Dossier fotografico {Maximo03 fotos)




ANEXON°07: FICHA TECNICA DEL PROYECTO

Nombre

Tipo de institucidn

CETPRO PUBLICO{ } CETPRO CONVENIC ( )

UGEL del dmbiio

Region

Provincia

Distrito

Centro poblado

Bireccidn

Teléfono Institucional

Correa
electronico.

Péagina weh

Nombre del director
Oferia educativa d

Apellidos vy Nombres

Carrera, especialidad
modulo gue ensefia.

<

Apellidos y Nombres

Modulo gue estudia

El problema u oportunidad que dio origen al proyecio

Los ohjetivos que se propusieron alcanzar con el provecto

Procedimientos y/o métodos que siguieron en la ejecucidn del provecto {esquema v describir)

Resultados obtenidos de la innovacion o insercion de la innovacion en el mercado

2

¢A quisnGRERREGa v cémo? RECOMENDACIONES
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ANEXO N°08: DECLARACION JURADA DE AUTORIA DEL PROYECTO Y AUTORIZACIGN PARA
PUBLICAR LA FICHA TECNICA

L.os que firmamos al presente documento, participantes al concurso de PASTELERIA declaramos que
somos autores del proyecto denominado:

Al mismo tiempo, autorizamos a la DRELM, la publicacion de la ficha técnica del proyecto de
investigacion/innovacién tecnoldgica {ANEXO 06) que es de nuestra autoria.

Asesor(a)

Lugar v fecha:
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